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Fermé samedi midi, dimanche
et lundi
5. rue jean-Baptiste-Pigalle.
01-40-16-19-09.

Un décor banal, ¢a oblige 3 assu-
rer cOté assiettes.. Pari réussi
chez DellOrto, maison aux sym-
pathies transalpines, vous l'au-
rez compris, avec une cuisine qui
mise autant sur les suggestions
du jour que sur les classiques de
la carte Cest trés bon et méme
pas tout 3 fait donné, il est trés
conseillé de réserver.

Larte : environ 45

Fermé dimanche et lundi.
45, rue Saint-Georges.
01-48-78-40-30.

Celso, originaire de Santos, dans
I'Etat de Sdo Paulo, mitonne fei-
joada, empado de frango (une
tourte farcie au poulet), mo-
queca, picanha, coxhina et
mousse de maracuja, tandis que
Michel chauffe les grandes ta-
blées d'étudiants a coups de Skol
(une biére du cru) et d'électro do
Brasil. [l y a un air de Favela chic
et aux beaux jours une terrasse.
Environ 30 €.

>A partir de 19h. Fermé di-
manche et lundi.

3, rue Milton.
01-42-80-28-14.
www.gabriela.fr
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PIVITIE PUGE gueier
Au programme, une carte de
plats traditionnels du Maghreb :
CousCous au grain impeccable,
pastillas, bricks au thon et une
série de tajines de poulet ou
d'agneau, aux olives et oignons
confits ou aux pruneaux et
amandes. Au dessert, surtout ne
loupez pas les sorbets aux
dattes et 3 la cannelle, accom-
pagnés de figues fraiches.
Formu 15 ¢ nid
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Larte : ¢ 15 ¢
Ouvert tous les jours.

47, avenue Trudaine.
01-42-64-39-80
www_loriental-restaurant.com

Wally le Saharien J

Un restaurant 3 couscous sans
bouilion, est-ce que c'est vrai-
ment possible 7 La preuve par le
menu chez cet ex-chamelier ol
le couscous avec graine fine,

- noix de beurre cru, petits pois et

1a iégéreté en prime. mais aussi
la pastilla de pigeon, les sar-
dines farcies, la harira et le mé-
cthoui font se déplacer le
Tout-Paris des fines gueules
dans un décor de bric-a-brac
chic. tout droit venu du bled.
Le couscous, c'est ici et nulle
part ailleurs.
Menu: 15 ¢
Larte: 17-39 ¢

Fermé dimanche et lundi.
36, rue Rodier.
01-42-85-51-90
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